
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
  
 

Vorspeisen 

Carpaccio vom Rinderfilet             

 
Salat “Frettwurst“        

           
 

            
   

Suppen 

Gulaschsuppe vom heimischen Wild und Rind          

Tomatisierter Ostseeeintopf „Freibeuter Art“
,

 



 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 

 
Pasta 
Gebratene Filetspitzen vom Schwein und Rind     

Gratinierte Hähnchenbrust und Gebratene Riesengarnelen 

Vegetarisch 
Gebutterte Gnocchi           

Käsespätzle  mit frischem Esterhazygemüse     
 

Vegan 
Geschwenkte Tagliatelle  in Bärlauchpesto      

 
Diese Gerichte sind in Ihren Bestandteilen nicht änderbar. 
   
 

 



 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
Pannfisch vom Zanderfilet

Gebratenes Heilbuttsteak  

 

 
 

 
 



 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

„Ferkelrennen im Kaiserreich“        

Gebratenes Rumpsteak mit Pfeffersauce       

Rinderfiletsteak mit Kräuterbutter

Geschmorter Wildbraten in Rotweinjus       



 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

 
 

Warmer Schokoladenkuchen

 
Anna´s Kompott                

 



 

 
 
 
 
 

             Allergene 

Zusatzstoffe

 
 

 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 
 
 
 
 
 
 
 

                                   Lebensmittelinformationsverordnung (LMIV) 

 

 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 

Der Grund für diese Verordnung ist, dass leider immer mehr Menschen an Allergien  
leiden. Um diese Menschen vor für sie schädliche Lebensmittel zu schützen sollen die  
oben genannten Inhaltsstoffe gekennzeichnet sein, damit jeder für sich selbst  
entscheiden kann, was er essen möchte und was nicht. 
 
Da allerdings die obigen Lebensmittel natürliche und keine chemischen Produkte sind  
und wir Sie als Gäste auch nicht mit Massen an Zahlen und Buchstaben mit Verweisen  
in Speisenkarten, Aktionskarten, Menüs und Buffets belästigen und/ oder  
beängstigen wollen, haben wir Ihnen dieses Informationsblatt erstellt.  
Sollten Sie Fragen zu den genannten Stoffen haben, wird Sie unser Service- oder  
Küchenpersonal dazu ausführlich aufklären. 
  

 
 
 


